Revista Técnica da Agroindustria, vol. 2, n. 1 - Artigo 017 / 28 de margo de 2025

DESENVOLVIMENTO DE CARNE CULTIVADA: ANALISE DE
INSUMOS DE ORIGEM ANIMAL E IMPLICACOES PARA
ROTULAGEM E REGULAMENTACAO

Jislene Christina Dall’Stella®; Vivien Patricia Garbin2; Luciano Lucchettal
1Universidade Tecnoldgica Federal do Parana - UTFPR
2Universidade Estadual Paulista - UNESP

jislene@alunos.utfpr.edu.br

l. /0 estudo analisa 55 patentes de carne\

S TR TNAE i cultivada  (2019-2024), e destaca a

‘i "\' r, dependéncia de insumos de origem animal e a
necessidade de regulamentagdo e rotulagem

ENZIMAS - DISSOCIACAD ANTICORPOS = CLASSIFICAGAD

\para garantir a confian¢a do consumidor. /

~ INSUMOSANIMAIS

INTRODUCAO

As proteinas alternativas sdo produzidas por métodos que ndo envolvem o abate de animais para
obter carne, ovos, leite ou produtos derivados. No entanto, muitos processos de producao e pesquisa de
carne ex vivo ainda utilizam insumos de origem animal. A descricao detalhada desses insumos é
essencial, especialmente em patentes, que funcionam como titulos de propriedade privada e garantem
exclusividade tecnoldgica. Nos Estados Unidos, a rotulagem vegana é regulamentada pelo FDA, exigindo
que as empresas fornecam informacdes precisas, honestas e transparentes nas embalagens dos
produtos (Food and Drug Administration, [s. d.]). Na Unido Europeia, a rotulagem vegana é uma
exigéncia legal e deve incluir a listagem completa de ingredientes e suas respectivas fontes (De Marchi
et al, 2023). No Brasil, ndo ha regulamentacdo especifica sobre o tema (Lage Policarpo; Teodoro;

Nakajima, 2024).

Estudos como a de Gorton et al., (2023) sugerem que os consumidores preocupados com o bem-
estar animal tendem a valorizar mais produtos cuja rotulagem seja clara e transparente, estando até
mesmo dispostos a pagar um valor maior por eles. Neste contexto, o estudo tem como objetivo analisar

patentes relacionadas a carne cultivada, com foco nos insumos de origem animal descritos nesses

documentos e suas fungdes. A pesquisa busca compreender a importancia técnica dessas descrigoes,
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avaliando sua relevancia para o desenvolvimento da bioindudstria, bem como seu impacto e implicacoes

regulatorias e éticas no contexto global da inovagao alimentar.

DESENVOLVIMENTO

Para a realizacdo deste estudo, foram analisadas patentes registradas entre 2019 e 2024, com o

objetivo de identificar o uso de insumos de origem animal nos processos de producdo de carne
cultivada. As informacgdes foram coletadas a partir de bases de dados especializadas, incluindo Google
Patents, Espacenet, Patent Guru e Patent Scope. A busca foi conduzida utilizando os termos “carne

cultivada”, “carne ex vivo” e “carne cultivada em laboratoério”, priorizando documentos que detalhassem

os ingredientes utilizados e suas fung¢des no cultivo celular.

Ap0s a selec¢do inicial, os documentos foram triados considerando sua relevancia para o estudo,
com exclusdo de patentes que ndo especificavam insumos de origem animal ou que nao apresentavam
informacgdes técnicas suficientes (Figura 1). A analise foi focada na identificacdo das substancias mais
recorrentes, classificando-as de acordo com sua origem (animal, sintética ou indeterminada) e funcao

dentro do processo produtivo (Figura 2).

As patentes analisadas foram publicadas em diferentes idiomas, incluindo Alemao, Chinés,
Coreano, Espanhol, Francés, Hebraico, Holandés, Inglés, Japonés e Portugués. Para garantir precisao na
interpretacao dos dados, os textos foram traduzidos e revisados, assegurando que as informacoes
fossem corretamente categorizadas. Além disso, a frequéncia de ocorréncia dos insumos foi registrada,
possibilitando a visualizacao das tendéncias mais comuns na industria da carne cultivada. Esse método
permitiu uma compreensao detalhada das substancias utilizadas no setor, fornecendo insights sobre a
viabilidade de alternativas ndao animais e os desafios enfrentados para a regulamentacdo e rotulagem

desses produtos.

Os resultados indicam que a maioria das patentes de carne cultivada esta registrada em regides
como Asia e América do Norte, o que pode refletir a forte concentracao de investimentos nessas areas,
dado o histérico de inovagao biotecnoldgica e politicas regulatérias favoraveis. Estudos anteriores

indicam que os EUA, por exemplo, possuem uma estrutura regulatéria que favorece as pesquisas nesse

setor (Kovacs; Keresztes, 2022).




Revista Técnica da Agroindustria, vol. 2, n. 1 - Artigo 017 / 28 de margo de 2025

Fatores e anticorpos
Inespecifico

Inibidor de Proliferacao
Diferenciacao Celular
Digestao e Separacao
Protecdo Celular

Soros e Extratos

Figura 1. Insumos utilizados na producao de carn

I
4

Frequéncia

T
6

1
0 2 8 10 12

e cultivada. Fonte: Préprios autores (2024).

Quanto aos insumos, apenas trés patentes mencionam ingredientes de origem ndo animal, sem

detalhar o uso de compostos sintéticos (Figura 2). Ess
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Figura 2. Componentes descritos nas patentes de carne cultivada. Fonte: Préprios autores (2024).
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Figura 3. Origem dos componentes utilizados na obtencao de carne cultivada. Fonte: Préprios autores
(2024).

Na Figura 3 descrevemos os principais origens dos insumos utilizados na obtencdo de carne
cultivada. Os principais insumos foram Soro Fetal Bovino (SFB) com 28 ocorréncias, fatores de
crescimento (22) e gelatina (21). A origem desses insumos foi muitas vezes ndo especificada (12), mas,
quando informada, prevaleceram bovina (7) e aviaria (origem5) (Figura 1B e 2). A dependéncia desses
insumos levanta questdes sobre a aceitacdo de carne cultivada como alternativa vegana e a
transparéncia na rotulagem, crucial para garantir a confianca do consumidor (Food and Drug

Administration, [s. d.]; Gorton et al., 2023).

CONSIDERACOES FINAIS

O propdsito deste estudo foi analisar patentes de carne cultivada, com um olhar atento aos

insumos de origem animal e as suas implicagdes regulatérias e éticas. Para isso, investigamos 55
patentes, observando que a maioria est4 registrada em regides como Asia e América do Norte, refletindo
a forte concentra¢do de investimentos nessas areas. Os insumos mais frequentemente citados foram
Soro Fetal Bovino (SFB), fatores de crescimento e gelatina, embora a origem de muitos desses insumos
ndo tenha sido especificada. A prevaléncia de componentes de origem animal, especialmente o SFB,
levanta questdes importantes sobre a viabilidade da carne cultivada como uma opg¢do vegana, além de
destacar a necessidade de transparéncia na rotulagem. Esses achados reforcam as preocupacoes
levantadas por estudos anteriores e tém grande importancia na formulacao de politicas regulatdrias
mais rigorosas, essenciais para garantir a confianca do consumidor e o avanco sustentavel da carne

cultivada.
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